
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Fresh Cut Ordner Dessert 

Bezeichnung des Lebensmittels: 
Tafeltrauben mit dunkler Schokoladenkuvertüre 

 
Zutaten: 
1000g Tafeltrauben 
300g Zartbitterkuvertüre Distler NAN 2958015 

 
Zubereitung:  
Kuvertüre erhitzen. Tafeltrauben waschen. Trauben auf einen Holzspieß geben und mit der 
flüssigen Schokolade umhüllen. Vor der Platzierung im Markt auf unter 7°C abkühlen 
lassen. 


